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洗手池和龙头的要求

食品工厂生产许可系列课程
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主要内容

1.依据

2.要求

3.范例
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依据：
GB 14881
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5.1.5.4 应在清洁作业区入口设置洗手、干手和消毒设施；

与消毒设施配套的水龙头其开关应为非手动式。

5.1.5.5 洗手设施的水龙头数量应与同班次食品加工人员数量相匹配，

必要时应设置冷热水混合器。

洗手池应采用光滑、不透水、易清洁的材质制成，其设计及

构造应易于清洁消毒。

应在临近洗手设施的显著位置标示简明易懂的洗手方法。
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感应式：
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脚踏式： 肘动式：
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热水器：
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使用注意事项：

洗手设施的水龙头数量应与同班次食品加工人员数量相匹配

（1个龙头/10人）。

应在临近洗手设施的显著位置标示简明易懂的洗手方法。
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谢谢观看！

北京正博和源科技有限公司

www.foodtest.cn   400 008 2003


